Menu de banquet
¢ 3 services ( Minimum 30 personnes)
4

(un choix)

Potage de courge, croiton maison

e e panais, poireaux et pommes aux miettes de bleu

frisée et endives, noix, pommes et raisins rouges
@tte au fromage bleu et croGton de focaccia rustique

de de tomates et ratatouille, laitue lollo rossa
Vihaigrette nicoise et croustillant.de parmesan

Crevettes pochées au court-bouillon
Escabgche aux légumes, huile aux herbes et coriandre

te de pommes de terre, creme de caviar
ou

Pavé de salmon




Menu de banquet
4 services (minimum 30 personnes)

V.

(un choix)
Potage de courge, cro(iton maison

reme de panais, poireaux et pommes aux miettes de bleu

(un choix)

frisée et endives, noix, pommes et raisins rouges
dtte au fromage bleu et croltons de focaccia rustique

Cro(ton de focaccia rustique, garnitures

Crevettes pochées au court-bouillon
Escalge glmes, huile aux herbes et coriandre

Dire poghée au vin rouge a la cannelle
igre e tiede au Xéres et a I'échalote

(un choix)

gnon africassée de lardon et poireau
W brandy et poivre vert

ou
saumon et fenouil confit a I’huile d’olive
Sauce safranée

ous nos plats de principaux sontgccompagnés de légumes du moment

$/ par personne, employés, service, vaisselle, livraison et taxes en sus




5 services (minimum 30 personnes)

, Bouchée au choix du chef
qf/ (un choix)

Potage de courge, cro(iton maison

eme de panais, poireaux et pommes aux miettes de bleu

Chaudrée de palourdes traditionnelle
(deux choix)
Gravlax de saumon maison, yogourt aromatisé
Cro(ton de focaccia rustique, garnitures
Prosciutto, espuma de chevre et poivrons rotis

Purée de melon et vinaigre balsamique

ccio de veau, laitue roquette et copeaux de parmesan
Vinaigrette a I'ail réti

Tian de cfabe e e d’olives naires, croustillant au miel de thym
ulis de poivrons jaunes

Ca neau, cipolini et ail confit, jus au thym et miel
ou
Ba o(t truffé aux champignons et fenouil
ou
Supréme de pintade enroulé de prosciutto, sauce périgourdine
ou

Tourne®ps de boeuf braiser, bardé de lardons fumés

Tous nos plats de princiaux soRg accompagné de légumes du moment

-

70%/ par personne, employés, service, vaisselle, livraison et taxes en sus



